Nudeln mit Kiirbis-Tomaten-Sauce

Zutaten fiir 4 Portionen:

2 Zwiebeln - 1 mittelgrof3er Hokkaido — 2 Dosen Tomaten (oder 800 g frische Tomaten) — 2 EL Tomatenmark - 1
Peperoni - 2 EL Balsamico Essig — Salz - Italienische Krduter — 2 Knoblauchzehen - Olivenél - 2 EL Schmand - 200 ml
Gemdsebriihe

Zubereitung:

Zwiebeln und Knoblauch schalen und zusammen mit der Peperoni fein wiirfeln

Hokkaido waschen, halbieren, die Kerne entfernen und ebenfalls in Wirfel schneiden

Olivendl in einer gro3en Pfanne erhitzen und alles darin andiinsten

Tomatenmark, Essig und Brithe zugeben und etwa 10 Minuten k&cheln lassen. AnschlieBend alles grob
purieren

Tomaten und Schmand unterriihren wiirzen

Nudeln in Salzwasser kochen und mit der Sauce servieren

Wir wiinschen guten Appetit!




